
TAMANOI Release 2023-No.2 

令和5年2月15日 

報道関係者様各位 

タマノイ酢(株) （本社：大阪府堺市 代表取締役社長：播野 勤）は、2023年3月1日(水)に「酢豚四川

風の素」を発売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品化の背景 

 コロナ禍の影響で内食が増えたことにより、「お家でより本格的でおいしいものを食べたい！」という需要が

高まっています。また、定番の味付けのマンネリ化を解消したい、料理のレパートリーを増やしたいという声も

挙がっています。そこでタマノイ酢では、食卓の人気メニューでありながら、味がワンパターンになりがちな酢

豚に着目しました。「甘い」広東風が定番の酢豚市場で、「甘くない」四川風の酢豚を開発しました。当製品

は花椒、八角、唐辛子などの厳選したスパイスを使用し、四川料理ならではの「辛さ」と「香り」を再現してい

ます。ご家庭の調味料では出しづらいワンランク上の贅沢中華を簡単に作ることができる一品です。 

～酢豚の新ジャンル提案～ 

『酢豚四川風の素』新発売！ 
2023年 3月 1日より全国で発売 

 

※イメージ 



■製品特徴 

①赤唐辛子とジンジャーの辛味に加え、花椒、八角、香菜の豊かな香りでより本格的に。 

②2種のガーリックを使用し、うま味がギュッとつまった食欲をそそるやみつきな味。 

③粉末だからこそなせるスパイスそのものの香りを楽しめます。 

④手軽な小容量パックで、1人暮らしの方やちょっと試してみたい方、晩酌のお供にもちょうどいいサイズ。 

■製品概要 

商品名：酢豚四川風の素  

内容量 価格 名称 発売日 販売地域 

28g×2 

（1～2人前×2） 

オープン価格 

（店頭参考価格：214円/税込） 
粉末中華調味料 2023年3月1日 全国 

 

 

 ▼お問い合わせ先▼ 

タマノイ酢株式会社 広報担当 ／ 恩田（大阪担当）、吉田（東京担当） 

 

（大阪）TEL:072-238-1022 e-mail: kouhou@tamanoi.co.jp 
（東京）TEL:03-3203-6940 e-mail: tkouhou@tamanoi.co.jp 


