
 

 平成 25 年 5月 7日 

報道関係者様各位  

タマノイ酢株式会社（本社：大阪府堺市 代表取締役社長：播野勤） 

 

タマノイ酢㈱は、㈱プラスワンマインド（本社：大阪府大阪市 代表取締役：藤原肇）が展開する鯛焼き店『幸せ

の黄金鯛焼き』とコラボレーションし、「生姜とはちみつ黒酢のヘルシー鯛焼き」を開発致しました。母の日企画とし

て『幸せの黄金鯛焼き』全店舗にて発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 「黄金鯛焼き」の「黄金あん」は、種子島産の安納芋を使用しています。余計なものが入っていない

低カロリーで自然な甘みが特徴。 

 今回のコラボレーションでは、この「黄金あん」に、刻んだ生姜とタマノイ酢㈱の「はちみつ黒酢ダ

イエット」を加えた「特製あん」を開発。「はちみつ黒酢ダイエット」の酸味は、安納芋の甘みとの相性

が良く、アクセントの効いた味に仕上がりました。刻んだ生姜と鯛焼きのパリパリな皮が絶妙な食感を

生んでいます。 

またお酢は一般に、糖分と一緒に摂取することで疲労回復を助けたり、カルシウムの吸収効率を高め

たりすると言われており、カルシウムが豊富な安納芋との相乗効果が期待されます。 

いつもは家族の健康を考えるママへのご褒美、「ママのおやつ」として楽しんでいただけるよう、母の日の企画で発

売します。 

  

タマノイ酢では、今後もこういったコラボレーション企画などを通じて、多くのお客様に喜んでいただけるよう、精進

して参ります。 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

身体に嬉しく、低カロリーな 鯛焼き 発売！ 

× 

【幸せの黄金鯛焼き × タマノイ酢】 

  母の日企画「ママのおやつ」   
× 

【商品情報】 

▼価格 

  \150（税込） 

 

▼販売地域 

「幸せの黄金鯛焼き」 全店 

（http://www.plus1mind.net/） 

▼品名 

生姜とはちみつ黒酢のヘルシー鯛焼き 

 

▼発売期間  

5月10日 ～ 

※10,000個限定。なくなり次第終了 

 


